LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

BON APPETIT, TAMA’A MAITAIL ENJOY YOUR MEAL
MENUS DU 15 JANVIER AU 19 JANVIER 2024

MATIN MIDI SOIR
SALADE DE SALADE D’ASPERGES
BETTERAVES DINDONNEAU ROTI
LUN DI SAUCISSE TOULOUSE SAUCE A LA CREME
LENTILLE BROCOLIS
BEIGNETS AU YAOURT SUCRE
CHOCOLAT
PAIN SALADE DECAROTTES SALADE MACEDOINE
CAFE / MILO / LAIT MA ‘A TINITO AU STEACK HACHEE
MARDI BEURRE / CONFITURE / POULET SAUCE KETCHUP
FROMAGE RIZ PUREE
YAOURT AUX FRUITS CREME DESSERT
FRUIT PIZZA SALADE VERTE
PAIN CORDON BLEU VEAU ROTI AVEC SON
MERCREDI CAFE / MILO / LAIT SAUCE AU POIVRE JUS
BEURRE / CONFITURE / BROCOLIS MIX SALADE RUSSE
FROMAGE GLACE ESQUIMAU COMPOTE DE POMME
PAIN SALADE DEMAIJS SALADE DE FROMAGE
CAFE / MILO / LAIT PORC SAUCE HUITRE POISSON A LA
J EUDI BEURRE / CONFITURE / RIZ CHINOISE
FROMAGE FRUIT HARICOT VERT
GLACE SANDWICH
PAIN SALADE DE TOMATES
CAFE / MILO / LAIT POISSON PANE
VENDREDI BEURRE / CONFITURE / SAUCE CURRY
FROMAGE POMMES DE TERRE A
LA VAPEUR
COUPELLE DE FRUITS
PROVISEUR LA GESTIONNAIRE

\ . Py e r . .
dimenu est susceptible d’étre modifié en fonction des arrivages.

Merci de votre compréhension




LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

BON APPETIT, TAMA’A& MAITAI ENJOY YOUR MEAL
MENUS DU 22 JANVIER AU 26 JANVIER 2024

MATIN MIDI SOIR
PAIN SALADE DE SALADE VERTE
CAFE / MILO / LAIT CONCOMBRE POULET ROTI
LUND I BEURRE / CONFITURE / BOLOGNAISE SAUCE BARBECUE
FROMAGE PATES TORSADE GRATIN POMMES DE
MONA TERRE
POIRE AU CHOCOLAT
PAIN SALADE DE THON SALADE DE CHOUX
CAFE / MILO / LAIT COUSCOUS DINDONNEAU ROTI
MARDI BEURRE / CONFITURE / SEMOULE AVEC SON JUS
FROMAGE YAOURT A BOIRE HARICOT VERT
GLACE LILICUP
VIERNOISERIE SALADE DE TOMATES SALADE DE
PAIN POULET BASQUAISE BETTERAVE
MERCREDI | care/miLo/Larr RIZ ENTRECOTE ROTI
BEURRE / CONFITURE / | COUPELLE DE FRUIT SAUCE POIVRE
FROMAGE FLAN AUX LEGUMES
PANNA COTTA A LA
FRAISE
PAIN SALADE DE CRABE | SALADE DE CAROTTES
CAFE / MILO / LAIT PORC AU TARO NUGGEST DE DINDE
J E UD I BEURRE / CONFITURE / RIZ, SAUCE TARTARE
FROMAGE GALETTE DES ROIS BROCOLIS
DELICES AUX FRUITS
PAIN SALADE RUSSE
CAFE / MILO / LAIT BLANQUETTE DE
VENDREDI | seurrE / cONFITURE / POISSON
FROMAGE PRINTANIERE DE
LEGUMES
FRUIT / FROMAGE

ANFIRMIER

Merci de votre compréhension




LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

BON APPETIT, TAMA’& MAITAL ENJOY YOUR MEAL

MENUS DU 29 JANVIER AU 02 FEVRIER 2024

MATIN MIDI SOIR
PAIN PATE DE CAMPAGNE SALADE DE THON
CAFE / MILO / LAIT BOULETTES DE BOEUF | NUGGETS AU POULET
LUN DI BEURRE / CONFITURE / | POMMES DE TERRE / SAUCE BARBECUE
FROMAGE MAIS HARICOT VERT
FRUIT / FROMAGE DELICE SUCRE
PAIN SALADE DE MAIS SALADE DE TOMATES
CAFE / MILO / LAIT POULET BAMI STEACK HACHE
MAR])I BEURRE / CONFITURE / RIZ SAUCE MOUTARDE
FROMAGE GLACE SANDWICH PUREE
ECLAIRE AU
CHOCOLAT
PATE CAMPAGNE SALADE DE CONCOMBRE SALADE DE CHOUX
PAIN CORDON BLEU VEAU ROTI
MERC REDI CAFE / MILO / LAIT SAUCE BARBECUE AVEC SON JUS
BEURRE / CONFITURE / PRINTANIERE DE BROCOLIS AU BEURRE
FROMAGE LEGUMES FRUIT DE SAISON
CREME DESSERT
PAIN SALADE DE CRABE SALADE VERTE
CAFE / MILO / LAIT POULET ROTI PAUPIETTES DE DINDE
J EUDI BEURRE / CONFITURE / STEACK HACHEE SAUCE POIVRE
FROMAGE SAUCE ROQUEFORT PATE SPAGHETTI
FRITES DELICE AUX FRUITS
FRUIT DE SAISON
PAIN SALADE MACEDOINE
CAFE / MILO / LAIT POISSON PANE
VENDREDI BEURRE / CONFITURE / SAUCE AU CURRY
FROMAGE PATE TORSADE
BEIGNETS AU CHOCOLAT
LA GESTIONNAIRE INFIRMIER

PROVISEUR

Ce menu est susceptible d’étre modifié en fonction des arrivages.

Merci de votre compréhension




LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

BON APPETIT, TAMA’A MAITAIL ENJOY YOUR MEAL

MENUS DU 05 FEVRIER AU 09 FEVRIER 2024

MATIN MIDI SOIR
PAIN SALADE D’ASPERGES SALADE VERTE
CAFE / MILO / LAIT LENTILLES ENTRECOTE GRILLEE
LUNDI BEURRE / CONFITURE / SAUCISS SAUCE ROQUEFORT
FROMAGE FRUIT / FROMAGE PATE SPAGHETTI
GLACE SANDWICH
PAIN SALADE DE CAROTTES SALADE DE
CAFE / MILO / LAIT PORC AIGRE DOUCE CONCOMBRE
MAR])I BEURRE / CONFITURE / RIZ KAI FAN
FROMAGE COMPOTE DE POMME CREME DESSERT
NUTELLA SALADE DE TOMATES SALADE MACEDOINE
PAIN CORNED BEEF POULET ROTI
MERCREDI CAFE / MILO / LAIT PETIT POIS AVEC SON JUS
BEURRE / CONFITURE / RIZ CHOUX FLEUR /
FROMAGE GLACE ESQUIMAU BROCOLIS
COUPELLE DE FRUITS
PAIN SALADE DE CRABE SALADE DE MAIS
CAFE / MILO / LAIT CHAO MEN SAUCISSE DE
J EUDI BEURRE / CONFITURE / NOUILLES TOULOUSE
FROMAGE FRUIT DE SAISON SAUCE BARBECUE
PATE MACARONI
CREME DESSERT
PAIN SALADE DE CONCOMBRE
CAFE / MILO / LAIT POISSON FRIT
VEN DREDI BEURRE / CONFITURE / SAUCE TARTARE
FROMAGE HARICOT VERT
RIZ
YAOURT AUX FRUIT
\
PROVISEUR LA GESTIONNAIRE INFIRMIER

Merci de votre compréhension




LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

BON APPETIT, TAMA’A MAITAL ENJOY YOUR MEAL
MENUS DU 12 FEVRIER AU 16 FEVRIER 2024

MATIN MIDI SOIR
PAIN SALADE DE FROMAGE SALADE DE CAROTTES
CAFE /MILO /LAIT | BOLOGNAISE AU TOFU | LENTILLES SAUCISSE
LUNDI BEURRE / CONFITURE / PATES SPAGHETTI RIZ.
FROMAGE YAOURT A SECOUER MOUSSE AU
CHOCOLAT
PAIN SALADE DE CHOUX SALADE DE CRABE
CAFE / MILO / LAIT VEAU AU CURRY | PAUPIETTES DE DINDE
MARDI BEURRE / CONFITURE / RIZ HARICOTS BLANCS
FROMAGE FRUIT / FROMAGE FRUIT DE SAISON
JAMBON SALADE DE RIZ SALADE VERTE
PAIN POULET BLANC ENTRECOTE GRILLEE
MERCREDI CAFE / MILO / LAIT SAUCE A LA CHINOISE SAUCE AU POIVRE
BEURRE / CONFITURE / | BROCOLIS AU BEURRE PUREE
FROMAGE MONA GLACE ESQUIMAU
PAIN SALADE VERTE SALADE D’ASPERGES
CAFE /MILO /LAIT | POISSON CRU AU LAIT CORDON BLEU
J EUDI BEURRE / CONFITURE / DE COCO SAUCE BARBECUE
FROMAGE RIZ BROCOLIS & CHOUX
FRUIT LOCAL FLEUR
DELICE AUX FRUITS
PAIN SALADE DE CRUDITES
CAFE / MILO / LAIT VARIEES
VEND REDI BEURRE / CONFITURE / CASSOULET
FROMAGE RIZ
DESSERTS VARIES
Y
PROVISEUR LA GESTIONNAIRE INFIRMIER

Ce menu est susceptible d’étre modifi¢ en fonction des arrivages.

Merci de votre compréhension




