LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

« BON APPETIT, TAMA’f& MAITAIL ENJOY YOUR MEAL t »

MENUS DU 22 SEPTEMBRE AU 26 SEPTEMBRE 2025

MATIN MIDI SOIR
PAIN SALADE DE MAIS SALADE DE CAROTTES
CAFE / MILO / LAIT PATES SPAGHETTI POIS CASSES
LUN DI BEURRE / CONFITURE BOLOGNAISE AU TOFU CORNED BEEF
/ FROMAGE YAOURT AUX FRUITS RIZ
BEIGNET AU
CHOCOLAT
PAIN SALADE DE QUICHE
CAFE / MILO / LAIT CONCOMBRES DINDONNEAU ROTI
MARDI BEURRE / CONFITURE PORC AIGRE DOUCE HARICOTS BLANCS
/ FROMAGE RIZ COMPOTE DE BANANE
ECLAIR AU CHOCOLAT
PAIN SALADE DFE RIZ SALADE DE CHOUX
CAFE / MILO / LAIT POULET BLANC ENTRECOTE GRILLE
MERCREDI | BrurrE / CONFITURE | SAUCE A 1.4 CHINOISE SAUCE AU POIVRE
[ FROMAGE BROCOLIS A L’AIL PUREE
DELICE SUCRE MONA GLACE ESKIMO
PAIN SALADE MIMOSA SALADE D’ASPERGES
CAFE / MILO / LAIT | POISSON CRU AU LAIT DE VEAU ROTI
J EUDI BEURRE / CONFITURE CcCOCO SAUCE BARBECUE
[ FROMAGE RIZ BROCOLIS MIX
FRUIT DE SAISON MILLE FEUILLE
PAIN SALADE DE TOMATES
CAFE / MILO / LAIT GIGOT ROTI
VENDREDI | grurre / coNrITURE SAUCE MOUTARDE
/ FROMAGE PATE TORSADES
VIENNOISERIE CREME DESSERT
¥l
PROVISEUR INFIRMIER

.-“7 - . " . - .
/ Ce menu est susceptible d’étre modifiélen fonction des arrivages.

Merei de votre compré¢hension




LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

« BON APPETIT, TAMA’A& MAITAIL ENJOY YOUR MEAL ! »

MENUS DU 29 SEPTEMBRE AU 03 OCTOBRE 2025

MATIN MIDI SOIR
PAIN SALADE AU FROMAGE SALADE DE
CAFE / MILO / LAIT BEUF BOURGUIGNON CONCOMBRES
LUN DI BEURRE / CONFITURE PATES TORSADES PORC ROTI
/ FROMAGE ECLAIR AU CHOCOLAT SAUCE MOUTARDE
BROCLIS MIX
FRUIT
PAIN SALADE CAROTTES & SALADE DE TOMATES
CAFE / MILO / LAIT RAISINS POISSON PANE
MARDI BEURRE / CONFITURE LENTILLES SAUCE BARBECUE
/ FROMAGE SAUCISSES DE TOULOUSE POMME DE TERRE
COMPOTE DE POMME FLAN CARAMEL
PAIN SALADE MACEDOINE SALADE HAWAIIENNE
CAFE / MILO / LAIT STEACK HACHEE POULET BLANC
MERCREDI BEURRE / CONFITURE SAUCE POIVRE TEXANE
{ FROMAGE BROCOLIS & CHOUX SAUCE A LA CREME
VIENNOISERIE FLEURS RIZ AU CURRY
DELICE SUCRE BEIGNET AU
CHOCOLAT
PAIN SALADE DE CHOUX PIZZA
CAFE / MILO / LAIT POULET / VIANDE ROTI ROUGAIL SAUCISSE
J E UDI BEURRE / CONFITURE SAUCE ROQUEFORT PUREE
/ FROMAGE FRITES LYTCHEE AU
FRUIT DE SAISON CHANTILLY
PAIN SALADE DU CHEF
CAFL / MILO / LAIT POISSON GRILLE
VENDREDI BEURRE / CONFITURE SAUCE BARBECUE
{ FROMAGE PRINTANIERE DE
FRUIT COCKTAIL LEGUMES
FRUIT / FROMAGE
SECRE])(I’REG.ENE{QAL INFIRMIER

Vs
L0 /

Ce menu est susceptible d’étre

difié en fonction des arrivages.

Mereci de votre compréhension




LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

« BON APPETIT, TAMA’A MAITAIL ENJOY YOUR MEAL ! »

MENUS DU 06 OCTOBRE AU 10 OCTOBRE 2025

MATIN MIDI SOIR
PAIN SALADE DE CHOUX SALADE AU FROMAGE
CAFL / MILO / LAIT CARBONARA NUGGETS DE DINDE
IJIJPJI)I BEURRE / CONFITURE PATES SPAGHETTI SAUCE KETCHUP
/ FROMAGE FRUIT HARICOTS VERTS
MUFFIN CHOCOLAT
PAIN SALADE CHINOISE PATE DE CAMPAGNE
CAFE / MILO / LAIT C@EUR DE VEAU AUX BOULETTES DE BOEUF
:RGJXIII)I BEURRE / CONFITURE LEGUMES BROCOLIS MIX
/ FROMAGE RIZ YAOURT SUCRE
MONA CARAMEL
PAIN SALADE DE TOMATES SALADE VERTE
CAFE / MILO / LAIT CORDON BLEU POULET A LA
MERCREDI BEURRE / CONFITURE SAUCE BARBECUE CHINOISE
/ FROMAGE PETIT POIS CAROTTES PATES TORSADES
COMPOTE DE POMME | ECLAIR AU CHOCOLAT FRUIT DE SAISON
PAIN SALADE DE SALADE DE THON
CAFE / MILO / LAIT CONCOMBRES PORC AU TARO
QIIEIJI)Ii BEURRE / CONFITURE CASSOLETTE AUX PATES SPAGHETTI
/ FROMAGE AUBERGINES FLAN A L AVANILLE
RIZ
GLACE SANDWICH
PAIN SALADE DE CAROTTES
CAFE / MILO / LAIT POISSON FRIT
‘]IEPJI)I{IEI)I BEURRE / CONFITURE SAUCE TARTARE
/ FROMAGE BROCOLIS MIX
JAMBON FRUIT LOCAL
INFIRMIER

PROVISEUR

SECRETAIRE GENERAL

Merci de votre compréhension




LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

« BON APPETIT, TAMA’A& MAITAIL ENJOY YOUR MEAL t »

MENUS DU 13 OCTOBRE AU 17 OCTOBRE 20235

MATIN MIDI SOIR
PAIN SALADE AU FROMAGE FRIAND
CAFE / MILO / LAIT BOEUF MARENGO POULET ROTI
LUNDI BEURRE / CONFITURE HARICOTS VERTS SAUCE A LA CREME
/ FROMAGE FRUIT PATES SPAGHETTI
FRUIT LOCAL
PAIN SALADE DE SALADE DE CRABE
CAFE / MILO / LAIT CONCOMBRES CORDON BLEU
MARDI BEURRE / CONFITURE | POIS CASSES AU POULET SAUCE BARBECUE
/ FROMAGE RIZ GRATIN DE BROCOLIS
YAOURT AUX FRUITS BEIGNET AU
CHOCOLAT
PAIN SALADE D’ASPERGES SALADE
CAFE / MILO / LAIT POISSON PANE CORNED BEEF AVEC
MERCREDI | 8eurrE / coNFITURE SAUCE TARTARE PETIT POIS CAROTTES
/ FROMAGE PRINTANIERE DE RIZ
NUTELLA LEGUMES TARTE
COUPELLE DE FRUITS
PAIN SALADE DE CAROTTES SALADE DE CHOUX
CAFE / MILO / LAIT BAMI AU POULET BOULETTES DE BEUF
JEUDI BEURRE / CONFITURE RIZ CHOUX FLEURS
/ FROMAGE FRUIT LOCAL GLACE SANDWICH
PAIN SALADE VIETNAMIENNE
CAFE / MILO / LAIT STEACK HACHEE
VENDREDI | BEURRE / CONFITURE |  SAUCE MARCHAND DE
/ FROMAGE VIN
PATE CAMPAGNE GRATIN DAUPHINOIS
YAOURT SUCRE
PROVISEUR ENERAL INFIRMIER

Ce menu est susceptible d’étr

\\ ] /i
wiﬁé en fonction des arrivages.

Merci de votre compréhension




LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

« BON APPETIT, TAMA’A MAITAL ENJOY YOUR MEAL ! »

MENUS DU 20 OCTOBRE AU 24 OCTOBRE 2025

MATIN MIDI SOIR
PAIN SALADE DE CAROTTES SALADE VERTE
CAFE /MILO /LAIT | SAUCISSES DE TOULOUSE POULET AUX
LUNDI BEURRE / CONFITURE SAUCE MOUTARDE CHAMPIGNONS
/ FROMAGE BROCOLIS MIX RIZ
FRUIT GLACE SANDWICH
PAIN SALADE DE BETTERAVE SALADE DE THON
CAFE/MILO/LAIT | RAGOUT DE BEUF A LA CORDON BLEU
MARDI BEURRE / CONFITURE CHINOISE SAUCE BARBECUE
/ FROMAGE RIZ CHOUX FLEURS
COMPOTE DE POMMES MONA
PAIN SALADE CHINOISE SALADE DE CAROTTES
CAFE / MILO / LAIT POISSON FRIT STEACK HACHE
MERCREDI | seurre / convrTure SAUCE, CURRY SAUCE MARCHAND VIN
/ FROMAGE HARICOTS VERTS PUREE
DELICE SUCRE CHAUSSON AUX POMMES | GLACE SANDWICH
PAIN PATE DE CAMPAGNE SALADE PIEMENTAISE
CAFE / MILO / LAIT POULET PETIT-POIS ENTRECOTE ROTI
JEUDI BEURRE / CONFITURE CAROTTES SAUCE POIVRE
/ FROMAGE RIZ. BROCOLIS A L’AIL
FRUIT LOCAL GLACE ESKIMO
PAIN SALADE VARIEE
CAFE / MILO / LAIT CASSOULET AU
VENDREDI | srurre/ conviTure FROMAGE
/ FROMAGE DESSERT VARIES
JAMBON
INFIRMIER

Merci de votre compréhension

Ce menu est susceptible d’étrdynodifjé en fonction des arrivages.




