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LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

« BON APPETIT, TAMA’A MAITAL ENJOY YOUR MEAL t »

MENUS DU 10 NOVEMBRE AU 14 NOVEMBRE 2025

MATIN MIDI SOIR
PAIN SALADE AU FROMAGE
CAFE / MILO / LAIT LENTILLES SAUCISSES
LUNDI BEURRE / CONFITURE GLACE SANDWICH
/ FROMAGE
MARDI
PAIN SALADE AUX ASPERGES SALADE DE
MERCREDI CAFE /MILO/LAIT | POULET SAUCE AIGRE CAROTTES
BEURRE / CONFITURE DOUCE LONGE DE PORC
/ FROMAGE RIZ ROTI
COUPELLE DE FRUITS | SAUCE A LA CREME
PATES TORSADES
YAOURT A BOIRE
PAIN SALADE DE CONCOMBRE PI1ZZ A
CAFE / MILO / LAIT COUSCOUS ROYAL POULET ROTI
JEUDI BEURRE / CONFITURE SEMOULE SAUCE A LA CREME
/FROMAGE FRUIT DI SAISON BROCOLIS MIX
BEIGNET AU
CHOCOLAT
PAIN SALADE DE CHOUX
CAFE / MILO / LAIT POISSON FRIT
VENDREDI BEURRE / CONFITURE SAUCE BARBECUE
/ FROMAGE POMMES DAUPHINOIS
VIENNOISERIE YAOURT AUX FRUITS
r SECRETAIRE GENERAL INFIRMIER

Ce menu est susceptible d’étre moqi

Merci de votre compréhension

¢ en fonction des arrivages.
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LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

« BON APPETIT, TAMA’A& MAITAIL ENJOY YOUR MEAL t »

MENUS DU 17 NOVEMBRE 21 NOVEMBRE 2025

MATIN MIDI SOIR
PAIN SALADE DE FROMAGE SALADE VERTE
CAFE / MILO / LAIT HARICOTS BLANCS POULET TEXANE A LA
LUN DI BEURRE / CONFITURE SAUCISSES DE CREME
/ FROMAGE TOULOUSE HARICOTS VERTS
FRUIT / FROMAGE BEIGNET AU CHOCOLAT
PAIN SALADE DE SALADE DE THON
CAFE / MILO / LAIT BETTERAVES CORDON BLEU
MARDI BEURRE / CONFITURE | RAGOUT DE BEUF A LA | SAUCE A LA MOUTARDE
{ FROMAGE CHINOISE PUREE
RIZ MONA
GLACE SANDWICH
PAIN SALADE CHINOISE
CAFE / MILO / LAIT POISSON FRIT
MERCREDI BEURRE / CONFITURE SAUCE BARBECUE
/ FROMAGE PRINTANIERE DE
JAMBON LEGUMES
CREME DESSERT
JEUDI
PAIN SALADE DE TOMATES
CAFE / MILO / LAIT BLANQUETTE DE VEAU
VENDREDI BEURRE / CONFITURE PUREE
/ FROMAGE COUPELLE DE FRUIT
YAOURT SUCRE
PROVISEUR SECRETAIRE GENERAL INFIRMIER
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Merci de votre compréhension




LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

« BON APPETIT, TAMA’A& MAITAL ENJOY YOUR MEAL ! »

MENUS DU 24 NOVEMBRE AU 28 NOVEMBRE 2025

MATIN MIDI SOIR
PAIN SALADE DE FROMAGE SALADE CAROTTES /
CAFE / MILO / LAIT BOULETTES DE B(EUF RAISINS
LUNDI BEURRE / CONFITURE PUREE PORC SAUCE AIGRE
/ FROMAGE YAOURT AUX FRUITS DOUCE
RIZ
COUPELLE DE FRUITS
PAIN SALADE DE CHOUX SALADE VERTE
CAFE / MILO / LAIT ROUGE BLANQUETTE DE VEAU
MARD I BEURRE / CONFITURE POULET TAMARIN BROCOLIS
/ FROMAGE RIZ YAOURT SUCRE
FRUIT
PAIN SALADE DE TOMATES NEMS
CAFE / MILO / LAIT BOEUF BOURGUIGNON POULET CHASSEUR
MERCRED I BEURRE / CONFITURE PATES TORSADES HARICOTS VERTS
/ FROMAGE FRUIT LOCAL CHAUSSON AUX
NUTELLA POMMES
PAIN SALADE DE CONCOMBRE PIZZA
CAFE / MILO / LAIT CHAO MEN PORC ROTI
J EUD I BEURRE / CONFITURE NOUILLES SAUCE MOUTARDE
[ FROMAGE GLACE CORNET PETIT POIS CAROTTES
KIWI
PAIN SALADE VIETNAMIENNE
CAFE / MILO / LAIT POISSON A LA CHINOISE
VENDREDI BEURRE / CONFITURE PRINTANIERE DE
/ FROMAGE LEGUMES
YAOURT AUX FRUITS COMPOTE DE POMMES
SECRETAIRE GENERAL INFIRMIER
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Ce menu est susceptible d’étre uMﬁé en fonction des arrivages.

Merci de votre compréhension




LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

« BON APPETIT, TAMA’& MAITAI ENJOY YOUR MEAL ! »
MENUS DU 01 DECEMBRE AU 05 DECEMBRE 2025

MATIN MIDI SOIR
PAIN SALADE DE MAIS SALADE DE
CAFE / MILO / LAIT PATES TORSADES CONCOMBRE
LUNDI BEURRE / CONFITURE BOLOGNAISE STEACK HACHEE
/ FROMAGE YAOURT AUX FRUITS HARICOTS BLANCS
BEIGNET AU
CHOCOLAT
PAIN SALADE DE CAROTTES SALADE DE CHOUX
CAFE / MILO / LAIT BLANQUETTE DE VEAU ROUGE
MARDI BEURRE / CONFITURE PUREE B@EUF BOURGUIGNON
/ FROMAGE CHAUSSON AUX POMMES HARICOTS VERTS
MUFFIN AU CHOCOLAT
PAIN SALADE DE PATES POISSON CRU A LA
CAFE / MILO / LAIT CORDON BLEU CHINOISE
MERCREDI BEURRE / CONFITURE SAUCE BARBECUE POULET CITRON
{ FROMAGE PETIT POIS CAROTTES SAUCE CITRON
COMPOTE DE POMME COUPELLE DE FRUITS RIZ
TARTES VARIES
PAIN SALADE DE CONCOMBRE | FRIAND AU FROMAGE
CAFE / MILO / LAIT PORC AU TARO POULET TEXANE A LA
J E UDI BEURRE / CONFITURE RIZ CREME
/ FROMAGE GLACE ESKIMO BROCOLIS MIX
YAOUR A BOIRE
‘ PAIN SALADE DE BETTERAVES
CATE / MILO / LAIT POISSON FRIT
VENDREDI BEURRE / CONFITURE SAUCE TARTARE
[ FROMAGE BROCOLIS
NUTELLA DELICE SUCRE
PROVISEUR INFIRMIER

Merci de votre compréhension




LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

« BON APPETIT, TAMMA’& MAITAIL ENJOY YOUR MER&L 1 »

MENUS DU 08 DECEMBRE AU 12 DECEMBRE 2025

MATIN MIDI SOIR
PAIN SALADE DE TOMATES SALADE DE
CAFE / MILO / LAIT RAGOUT DE B(EUF AU CONCOMBRE
LUNDI BEURRE / CONFITURE CURRY / FEI POULET BLANC
[ FROMAGE BROCOLIS MAIS SAUCE A LA CHINOISE
DELICE AUX FRUITS RIZ
ECLAIR AU CHOCOLAT
PAIN SALADE DE SMAIS SALADE / FRIAND
CAFE / MILO / LAIT POULET AUX LEGUMES ENTECOTE GRILLEE
MARDI BEURRE / CONFITURE RIZ AVEC SON JUS
/ FROMAGE COUPLELLE DE FRUITS PRINTANIERE DE
LEGUMES
GLACE ESKIMO
PAIN SALADE SALADE DE CAROTTES
CAFE / MILO / LAIT STEACK HACHE LONGE DE PORC A LA
MERCREDI BEURRE / CONFITURE SAUCE A LA CREME CREME
{ FROMAGE POMMES DE TERRE PATES SPAGHETTI
VIENOISERIE MONA CARAMEL BEIGNET AU
CHOCOLAT
PAIN REPAS DE NOEL SALADE
CAYE /MILO / LAIT POISSON CRU AU LAIT DE DINDONNEAU
J EUDI BEURRE / CONFITURE CcOCO AVEC SON JUS
/ FROMAGE BURGER CHELESE PUREE
SAUCE RELISH COMPOTE DE POMMES
FRITES
PAPILOTTES AU
CHOCOLAT
JUS
PARIS BREST
GLACE HEART
PAIN SALADE COMPOSEE
CAFE / MILO / LAIT CASSOULET AU
VENDREDI BEURRE / CONFITURE FROMAGE
/ FROMAGE DESSERTS VARIES
PROVISEUR INFIRMIER
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Ce menu est susceptible d’étre Mfié en fonction des arrivages.

Merci de votre compréhension




